
 

 
CALAMARES ANDALUZA 17,00 
Andalusian Squid 
Fritierten Tintenfisch 
 
GYOZAS DE LECHONA CONFITADA CON SALSA TAICHI 14,50 
Candied suck Dumplings with Taichi sauce 
Kandierte Suck Knödel mit  Taichi -Sauce 
 
CROQUETAS DE POLLO CAMPERO CON COLIFROR Y PUERRO 11,50 
Homemade Chicken, cauliflower and leek croquettes 
Hähnchen-, Blumenkohl- und Lauchkroketten 
 
CROQUETAS DE MERLUZA Y GAMBAS 13,50 
Homemade Hake and Prawns croquettes  
Seehecht und Garnelenkroketten 
 
CHIPIRONES REBOZADO EN HARINA DE GARBANZOS 13,50 
Fried small Squids with chickpea flour 
Tintenfisch mit Kichererbsenmehl bestrichen 
 
JAMON IBERICO CON PAN DE CRISTAL, TOMATE Y ALBAHACA 17,50 
Iberian Ham with Crystal Bread, Tomato and Basil 
Iberischer Schinken Mit KristallBrot, Tomate und Basilikum  
 
HUEVOS ROTOS CON JAMON IBERICO 12,50 
Eggs with Iberian ham. “Spanish Style” 
Spiegeleier mit Kartoffeln und Iberischem Schinken 
 
GAMBA ROJA AL AJILLO 17,50 
Prawns in garlic sauce 
Garnelen in Knoblauchsosse 
 
 

 
ALL I OLIS PARA DIPEAR (por pax)                                                                                                                   2,00 
Garlic sauces, olives and bread 
Knoblauchsaucen, Oliven und Brot 
 
ENSALADA VILLA REAL                    15,00 
Lechuga, gambas, huevo, aguacate, cebolla, esparrago, zanahoria, maíz, y aderezo del chef 
Lettuce, Prawns, Egg, Advocado, Onion, Asparagus, Carrot, Corn and Chef’s sauce 
Kopfsalat, Garnelen, Eier, Avocado, Zwiebel, Spargel, Karotte, Mais und Chef’s Dressing 
 
ENSALADA DE BURRATA CON RÚCULA, TOMATE Y ALBAHACA                                                                11,50  
Mozarella, tomato, arugula and Basil 
Mozarella, Kumato-Tomate, Rucola und Basilikum  
 
POKE CON POLLO, MOSTAZA, ENELDO Y ARROZ BASMATI                           12,00 
Poke with Chicken, mustard, Dill and Basmati Rice 
Poke mt Hühnchen, Senf, Dill und Basmati Reis 
 
POKE DE AGUACATE, QUINOA, BULGUR Y VINAGRETA DE MIEL                           12,50 
Poke with Avocado, Quinoa, Bulgur and Honey Vinaigrette 
Poke mit Avocado, Quinoa, Bulgur und HonigVinaigrett 
  



 

 
TALLARINES DE RAPE Y PESTO                                                                                                                       13,50 
Monkfish and pesto noodles 
Steeteufel und Pesto-Nudeln 
 
SPAGUETTIS CON TERNERA Y SETAS                                         13,50 
Spaghetti with beef and mushrooms 
Spaghetti mit RindFleisch und Pilzen 
 
WOK DE POLLO                                                        12,50 
Chicken Wok 
Hühner Wok 
 
 

 

 
WOK NOODLES VEGGIE                    12,00 
Noodles wok with vegetables 
Nudel-Wok mit Gemüse 
 
PARILLADA DE VERDURAS                    11,50 
Grilled vegetables 
Gegrillte Gemuse 
 
PAELLA VEGETARIANA                    17,50 
Vegetarian paella  
Vegetarische Paella 
 
 

(Min. 2 personas-Min. 2 People-Min. 2 Personen) (Precio por persona-Price per person-Preis pro Person)

 
PAELLA MARISCO Y PESCADO DE ROCA                                                                                                       20,50 
Seafood and rockfish paella 
Paella mit Meeresfrüchten und Felsfisch 
 
ARROZ NEGRO MELOSO SEPIA Y RAPE CON ALIOLI 19,50 
Mellow black rice with squid and monkfish with “Allioli” 
Weicher schwarzer Reis mit Tintenfisch und Seeteufel mit “Allioli” 
 
PAELLA “SENYORET” 20,50 
Seafood Paella without shells 
Paella mit Meeresfrüchten ohne Schale 
 
PAELLA CAMPERA 18,50 
Paella with chicken and vegetables 
Paella mit Huhn und Gemüse 
 
 
 
 
Información disponible sobre alérgenos si padece alguna intolerancia alimentaria, por favor comuníquenoslo 
 
 



 

 
SUPREMA DE SALMÓN AL AZAFRAN CON ARROZ BASMATI y CILANTRO 19,50 
Safron Salmon with Basmati rice and Cilantro 
Safran-Lachs mit Basmatireis und koriander 
 
CALAMAR PLANCHA CON VERDURITAS SALTEADAS DE TEMPORADA 20,50 
Grilled Squid with Vegetables 
Gegrillter Tintenfisch mit Gemüse 
 
RODABALLO A LA ESPALDA 21,50 
Turbot with Garlic Sauce 
Steinbutt in Knoblauchsauce 
 
 

 
ENTRECOTE CON SALSA DE SETAS Y VERDURAS SALTEADA 20,50 
Beef Entrecote with Mushrooms sauce and vegetables  
Entrecote mit Pilzsosse und sautiertem Gemüse 
 
CURRY DE POLLO CON COCO Y ARROZ BASMATI 17,50 
Coconut Chicken curry with basmati rice 
Huhncurry mit Coco und Basmatireis 
 
SOLOMILLO DE CERDO A LA PIMIENTA CON VERDURAS FRESCAS 18,50 
Pork Tireloin with Pepper sauce and Fresh Vegetables 
Schweinefillet Mit Pfeffer Sauce und frischem Gemüse 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
Información disponible sobre alérgenos si padece alguna intolerancia alimentaria, por favor comuníquenoslo. 
 



 

    For the kids / Für die Kinder

 

ESPAGUETI BOLOÑESA Ó NAPOLITANA 9,00 
Spaguetti Bolognese / Neapolitan 
Spaguetti Bolognese / Neapolitanische  
 

DELICIAS DE POLLO 9,50 
Homemade Chicken delight 
Hausgemachtes paniertes Huhn 
 

BURGER DE TERNERA CON QUESO* 9,00 
Beef cheese burger 
Kalbfleischburger mit Käse 
 

ESCALOPE DE POLLO CON PATATAS 9,50 
Chicken Skalop whit Fries 
Huhnereskalop mit pommes 
 
 

     Desserts / Nachspeisen

 

FLAN DE HUEVO 3,50 
Creme Caramel 
Flan Karamell 
 
TARTA FINA DE MANZANA CON HELADO DE VAINILLA 6,50 
Apple tatin with Vanilla ice cream 
Apfel tatin mit Vanilla Eis  
 
CREPES DE CHOCOLATE CALIENTE CON HELADO DE FRESA 5,50 
Hot chocolate crepes with vanilla ice cream 
Crêpes mit heißer Schokolade und Vanilleeis 
 
VOLCAN DE CHOCOLATE CON HELADO DE VAINILLA 6,00 
Chocolate couland with vanilla ice cream 
Schokoladencouland mit Vanilleeis 
 
GATÓ DE ALMENDRA CON HELADO 5,50 
Almond cake with ice cream 
MandelKuchen mit Eis 
 
SORBETE DE LIMON AL CAVA 4,50 
Lemon Sorbet with Cava 
Zitronensorbet mit Cava 
 
TIRAMISU DEL CHEF 5,50 
 
 
 
 
 
 
 
 
Información disponible sobre alérgenos si padece alguna intolerancia alimentaria, por favor comuníquenoslo 
 



 

 



 

 

 

 



 

 


